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План-график контроля за организацией питания обхчаМгдйхея всОУ , 
Бай-гашинского кожууна на 2022-2023 учебный rcyf^--*-. •'

Дата проведения 1 Наименование мероприя гия
Ответст венные 

исполнители
Сентябрь Проверка готовности 

помещения столовой для 
приема пиши к новом) 

учебном) год). Контроль за 
проведением мероприятий 
по подготовке помещений 
(\борка) и документации 

пищеблока.

Ответственные сотрудники 
за организацию питания, 

члены комиссии по 
контролю за организацией 

питания обучающихся.

ежедневно 1Нроверка соблюдения 
графика работы столовой.

Ответственные сотру дники 
за организацию питания, 

члены комиссии по 
контролю за организацией 

питания об)чающихся.
Ежедневно Кош роль качес i ва и 

безопасноеi и нос i) лающих 
продуктов и готовых блюд.

Проверка 
сопроводительной 

документации на пищевые 
продукты и готовых блюд.

Ответственные corp)дники 
за организацию питания.

Ежедневно Кош роль за отбором и 
хранением суточной пробы 
в полном объеме согласно 

ежедневном) меню в 
соответствии с санитарно- 

эпидемиологическими 
требованиями.

Ответственные сотрудники 
за организацию питания

1 раз в неделю Проверка целевого 
использования продуктов 
питания в соответствиис 

предварительным заказом.

Ответственные сотр\дники 
за организацию питания, 

члены комиссии по 
контролю за организацией 

питания обучающихся.
Еже дневно Кош роль рациона питания 

обучающихся. Проверка 
соответствия

О гветственные co rp) дники 
за организацию питания



предварительного заказа 
примерному меню.

1 раз в неделю Контроль соблюдения 
условий и сроков хранения 

продуктов и готовой 
продукции.

Ответственные сотрудники 
за организацию питания

В начале каждого 
по. ivi одия

Проверка соблюдения 
требований СаППпН к 

оборудованию. инвентарю.

Ответственные сотрудники 
за организацию питания, 

члены комиссии по 
контролю за организацией 

питания обучающихся.
1 раз в неделю Контроль температурных 

режимов храпения в 
холодильном 

обору, говании.

Ответственные сотрудники 
за организацию питания

Ежедневно Контроль за доставкой 
пищевых продуктов.
Доставка пищевых 
про. т\ ктов должна 
осущес гвляться с 

соблюдением условий и 
режимов хранения, 

установленных 
изготовителями пищевых 
продуктов, ып ионических 

требований к условиям 
хранения пищевых 
продуктов и правил 
товарного соседства

Ответственные сотрудники 
за организацию питания

1 раз в неделю Контроль за массой 
порционных блюд. Масса 
порционных блюд должна 

соо1 вс।ствовать массе 
ио ищи. у казанной в 

примерном меню. При 
нарушении технологии 
приготовления нищи, а 

также в слу чае 
пс1 отовности, блюдо 

допу скается к выдаче 
только после устранения 
выявленных недостатков.

Ответственные сотрудники 
за организацию питания

1 раз в неделю Контроль за соблюдением 
сроков годности. 

। емперату рной

Ответственные сотрудники 
за организацию питания, 

члены комиссии по



влажностного режима и 
условий хранения нищевых 
прол} ктов. установленные 

изготовителем и
соответс 1 веющие

санигарно- 
эпидемиоло! ическим 

требованиям при хранении, 
продскции. в том числе 

скоропортящейся и особо 
скоропортящейся, а также 

Iотовой кулинарной 
продскипи и 

полуфабрикатов.

контролю за организацией 
питания обучающихся.

1 раз в неделю Заседание школьной 
комиссии по питанию с 
приглашением классных 

руководи гелей 1 -11-х 
классов по вопросам охвата 

учащихся горячим 
пи ганием.

Ответственные сотрудники 
за организацию питания, 

члены комиссии по 
контролю за организацией 

питания обучающихся.

Ежедневно Контроль санитарного 
сос гояния пищеблока 

(чист о । а носе ды. 
обеденного зала, 

подсобных помещений)

Ответственные сотрудники 
за организацию питания, 

члены комиссии по 
контролю за организацией 

питания обучающихся.
По мере необходимости Эсте 1 ическое оформление 

зала столовой
Заместители директора по 

АХР

По мерс необходимости
Замена ус i превшего 

оборудования Директора школ
1 ра ’> в месяц 11 ро верка сох ранноег и 

состояния помещения и 
оборудования пищеблока, а 
также его использования по 

назначению, контроь за 
рациональным 

рас х одо в а н и е м рес урс о в 
(элекл ро шергии.водо- и 

геи тосиабжения»

Заместители директора по 
АХР

По мере необходимости Опншизация на пищеблоке 
дезинфекционных 

мероприятий

Заместители директора по 
АХР


